
Dietetyka

Semestr 1 
zimowy

ECTS h Zal Semestr 2 letni ECTS h Zal Semestr 3 zimowy ECTS h Zal Semestr 4 letni ECTS h Zal Semestr 5  zimowy ECTS h Zal Semestr 6 letni ECTS h Zal ECTS h

Chemia ogólna 

(45W,45K,60L)

12 150 E Chemia Organiczna I  (30W, 

30K)

5 60 ZO Chemia fizyczna  

(45W,30K,45L)

9 120 E Analityka Ŝywności I 

(30W,15K,60L)

5 105 E Analityka Ŝywności II (30W,90L) 7 120 E Bromatologia (30W, 30K) 5 60 E

Matematyka  

(30W,30K)

7 60 E Statystyka uŜytkowa 

(30W,30K)

5 60 E Nowoczesne metody 

produkcji Ŝywności 

(30W,30K)

5 60 E Fizykochemia Ŝywności 

(30W,45L)

4 75 E Materiały do pakowania 

Ŝywności (15W,15K)

2 30 ZO Zagospodarowanie odpadów 

przemysłu spoŜywczego 

(15W,15K)

2 30 ZO

Fizyka 

(30W,30K,30L)

9 90 E Chemia nieorganiczna  

(45W,30K,60L)

9 135 E Chemia organiczna II (30W, 

75L)

7 105 E Biochemia (30W,15K,45L) 5 90 E Food Science – selected topics 

(30S)

2 30 ZO

Technologia 

informacyjna 

(30L)

2 30 ZO Podstawy prawne obrotu 

środkami chemicznymi     i 

spoŜywczymi (30W, 15K)

3 45 ZO Podstawy genetyki (30W,30L) 3 60 ZO Bazy danych (15L) 1 15 ZO

ECTS 30 22 21 17 12 7 109
godziny 330 300 285 330 195 90 1530

Cytofizjologia (30W,45L) 6 75 E Chemiczne modyfikatory 

Ŝywności (15W, 15K)

2 30 ZO Probiotyki i suplementy Ŝywności 

(30W, 30K)

4 60 E Diety alternatywne (30W) 2 30 ZO

Podstawy fizjologii człowieka 

(30W, 30K)

5 60 ZO Biochemia Ŝywienia     (30W, 

30K)

4 60 ZO Podstawy farmakologii (15W, 

15K)

2 30 ZO

Technologia i przetwórstwo 

Ŝywności (30W, 30K)

4 60 ZO Poradnictwo Ŝywieniowe - 

dietetyka stosowana (30W, 

30K)

4 60 ZO

Przygotowanie do badań 

naukowych (45S)

4 45 ZO Seminarium dyplomowe (30S) 3 30 ZO

Praktyka zawodowa 4 * ZO Przygotowanie pracy        i  

egzam. dyplomowego

10 E

Kursy ogólnouczelniane** 2 ZO Kursy ogólnouczelniane** 2 ZO Kursy ogólnouczelniane** 2 ZO Kursy ogólnouczelniane ** 2 ZO Kursy ogólnouczelniane **** 2 ZO

ECTS 0 8 9 10 14 23 64
godziny 0 75 90 45 180 150 540

Bezp. pracy      i 

ergonomia

4 Zal W-F 0 30 Zal W-F 0 30 Zal Ochr. Włas. Int. 2 Zl

Szkol. Biblio. 2 Zal

Język obcy*** 3 60 ZO Język obcy*** 4 60 E

ECTS 0 0 0 3 4 0 7
godziny 6 30 30 60 62 0 188

ECTS razem 30 30 30 30 30 30 180
h 336 405 405 435 437 240 2258

**** Kurs w języku nowoŜytnym w wymiarze 30 godz. (2 pkt. ECTS) (z obszaru kształcenia innego niŜ wiodący dla danego kierunku) będzie realizowany w ramach kursu ogólnouczelnianego w semestrze 6.

Uniwersytet Opolski, Wydział Chemii, kierunek Chemia i analityka Ŝywności (ChAś), specjalność Dietetyka, studia I stopnia, profil ogólnoakademicki, 3-letnie. Obowiązuje od roku akademickiego 2017/2018.

* Wymiar praktyki wynosi 90 godzin (3 tygodnie).

** Zajęcia poszerzające wiedzę, w tym dwa kursy z obszaru nauk społecznych (jeden z podstaw przedsiębiorczości) i z obszaru nauki humanistycznych (jeden kurs) są realizowane w ramach kursów ogólnouczelnianych.

*** Język obcy moŜe być realizowany w okresie od 2 do 5 semestru. 


